Thajskad Chilli pasta se sojovym olejem, cesnekem a
krevetami, Nam Prik Pao 454g

Magickd thajskd surovina c¢erveno-hnédé barvy se silnou ¢esnekovou chuti s jednotné sladkou a
kofenénou kombinaci. Krevety a rybi om&cka poskytuji jedinecénou chut.
RéhandniNoenRaseBbPH&68, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 168,00 K¢

Sleva
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NamiBrik Pao je pasta Jje c¢erveno—-hnédé barvy se silnou c¢esnekovou chut. Chilli a cukr
vytvareji jednotné sladkou a korenénou kombinaci. Krevety a rybi omacka poskytuji tu pravou
chut.
Chilli pasta - dZem je magickd thajsk& surovina. Stac¢i ho trochu pfidat do téméf libovolného
stir-fry, curry, nudli nebo polévky a hned to bude chutnat ,néjak 1lépe”. Tajemnstvi Jje v
kombinaci surovin. Cesnek se Salotkou a chilli a galangalem predstavuji univerzalni asijskou
kofenici smés, suSené krevety a rybi omdcka pak umami, cukr je nejzdkladnéjsi tajnd prisada,
kterd vylepsi snad kazdé jidlo a kysele ovocny tamarind vyslednou chut odlehcuje. Chilli a
cukr je vyvézZeny v sladkosti a ostrosti. Krevety a rybi om&cka dodavaji jedinécnou chut.
Slozeni: Cukr, Salotka, cCesnek, 14% séjovy ole]j, garndtovy prasek, 4% chilli, rybi omacka
(sardelovy exktrakt, sal, cukr), zvyraziovac¢ chuti: glutamdt sodny E621, stl, tamarind.
Po otevreni skladujte v chladu.
Vyrobek z Thajska.
Alergeny: ryby, kofysi, sdja.
Odpovédny podnikatel: Dovozce: Kreyenhop & Kluge GmbH & Co
Vyrobce: Cook Brand
Nutriéni hodnoty na 100 g:

Energetickd& hodnota: 1637 kJ / 391 kcal

Tuky: 19 g Z toho nasycené mastné kyseliny: 2,9 g

Sacharidy: 45 g Z toho cukry: 45 g

Bilkoviny: 8,6 g

sal: 4,8 g
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