Méné ostré nez hnédé hotrcicné seminko, pikantnost se rozviji aZ po nadrceni, hodi se do
ruaznych marinédd, polévek, vlastnich kofenicich smé&si, pf¥i kofenéni ryb nebo minutkovych mas.
RéhandniNoenRasebPH&89, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 189,00 K&

Sleva
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Ehpt'sbilého ho¥&iéného seminka je méné ostrd neZ hné&dého horciéného seminka a pfi smichani
prasku s horkou vodou nebo kyselymi tekutinami, jako je ocet nebo citronovou stavu, inhibuje
enzymaticky proces, ktery vytvari ,teplo”.

Bild hof¥¢iénd semena se sklizeji z bilé ho¥cice, rostliny blizko pfibuzné brokolici. Celé
seminka se pouzZivaji na promichédni s jinymi semeny na dochuceni kofeni. Kratké opeceni semen
pred pridadnim do jidla zvyrazni jejich chut.

Hofc¢ice setd je jednoletd rostlina doruUstajici vysky aZ jeden metr. Pat¥i do cCeledi
Brassicaceae - brukvovité. Domovinou ji je jizZni Evropa - oblast Stfedomotri a zdpadni Asie. V
dnesni dobé se péstuje témeér po celém svété a je povazovana za vyznamnou medonosnou rostlinu.
Plodem je SesSule obsahujici Zlutd semena, kterd Jjsou predmétem sbéru. Dozrdvaji zpravidla ve
druhé poloviné srpna aZ na pocCatku zari.

Hoféice bila je vyuzivédna nejen v gastronomii, ale i v kosmetickém pruimyslu. Na rozdil od
horc¢ice cCerné, kterd pochdzi z rostliny brukev ¢ernd (lat. Brassica nigra), je hotrcice biléd

pikantnéjsi, zato jemnéjsi a méné palcdivost, Jjejich pikantnost se rozviji po nadrceni.

Slozeni: 100% Sinapis alba.
Alergen: Hotrcice a vyrobky z ni.

Pouziti: Hofdice bild celd se vyuziva zejména k nakladani okurek, zeleniny a hub. Doporudujeme
vyzkousSet do pikantnich marindd nebo do domé&cich uzenin.

Skladovani: Skladujte peclivé uzavrené.

Zemé& puvodu: Indie
Obsah baleni: 200 g
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