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Ho¥cice cCerna, semeno mleté 150g

Na rozdil od hofc¢ice bilé, Jje hotcéice cernd chutové vyraznéjsi. Zaznamenat lze vétsi
Stiplavost, ostrost a prijemnou palcivost, kterd dokresluje zejména léaky.
RéhandniNoenRaseBbPH&8, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 59,00 K&

Sleva
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Hopdsce cernd mletéd
Pouzitéd ¢é&st rostliny: semena

Vzhled a barva: mletd semena Zluto-Cerno-hnédé barvy

Semena c¢erné hotc¢ice dozravaji od cervence do z4atri a jsou vyuzivana v gastronomii. Na rozdil
od horc¢ice bilé, kterd pochdzi z rostliny ho¥cice seté (lat. Sinapis alba), je horclice cCerna
chutové vyraznéjsi. Zaznamenat lze vétsi Stiplavost, ostrost a prijemnou palcivost, kteréd
dokresluje zejména laky. Rozdrcené semeno smisené s vodou lze vyuzit k obkladim na postiZend
mista pokozky.

Pouziti v kuchyni: Pokrmy s kari kofenim, ho#&iény olej, ho¥cic¢nd omacka k rybam, kelupy,
chutney, nakl&dand zelenina

Historie a soucasnost: P&stuje se po celé Ceské Republice. Plvodnim domovem je jiZni Evropa,
Stfedozemi a zéapadni Asie.

Alergen: hotrc¢icéné seminko je alergen
Baleni: 150 g
Skladovani: V suchu a temnu.
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