Isomalt - nadhrada cukru M - hruby 0,5 - 3,5 mm 1lkg

Tl

Isomalt ® se vyrédbi z cukrové fepy. N&dhrazka cukru E953. Chut je pfijemné sladké, je vhodny pro
diabetiky, a m& jen polovinu méné kalorii nez bézZny cukr.

RéhandniNoenRaseBbPHé4%4,00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 474,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Pspmalt ® se vyrdbi z cukrové repy. Nahrazka cukru E953.

Chut je pfijemné& sladka. K vyrobé& cukrovych produktt nepotfebuje Isomalt® Zzadné prisady.
Jednoduse se roztavi, hotovo. Isomalt ® lze zpracovavat pfri nizsi teploté, neZ cukr.
"Cukrové" figurky z pripravku Isomalt® nejsou hygroskopické, ne krystalizuji, a pod
infracervenych svétlem je lze opét zahtat.

Isomalt ® je vhodny pro diabetiky, a mé& jen polovinu méné kalorii neZ bézny cukr.

Slozeni: isomalt. P¥i nadmérné konzumaci miZe mit projimavé ucinky. DodrZujte maximdlni
mnozstvi a pouziti v potravinadch dle narizeni (ES) ¢&. 1333/2008 o potravinarskych pridatnych
latkéach! Pouze pro profesiondlni pouziti! Neskladujte spolec¢né s organickymi rozpoustédly a
zapachajicimi latkami.

Skladujte v suchu pri teploté +15 az +25°C. Vlastnosti: Neni treba uvadét zadné nutricéni
hodnoty.

Odpovédny podnikatel: Bali: BOS FOOD Duesseldorf Lebensmittel GroBhandel GmbH, Gruenstr. 24 c,
40667 Meerbusch, Némecko.
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