Limetkové listy susené, Kaffir Lime Leaves, Thai
Dancer, Thajsko 28g

Pokrmim doddvaji jedinednou citrusovou, az kvétinovou vuni i chut, kterd je nezbytnd pro
pikantni kari, saldty, polévky a dalsi pokrmy Thajské kuchyné.

RéhandniNoenRasebPHéb, 00 Kc

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 45,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood



https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/images/stories/virtuemart/product/limetkove_listy_thajsko.jpg
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=12953&virtuemart_category_id=11&tmpl=component
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=160&tmpl=component

Bupérsé Limetkové, Kaffirové listy, znamé také jako Makrut lipovych listd, Jjsou kulind¥skou
pochoutkou z jihovychodni Asie. Pokrmim dodavaji jedineénou citrusovou, azZ kvétinovou vini i
chut, kterd je nezbytnd pro pikantni kari, salaty, polévky a dalsi pokrmy Thajské kuchyné.
Vynikajici jsou v kokosovém kari, Tom Yum, Tom Ka Kai polévek.

Pouziti: Suché listy mohou byt obnoveny namocenim v teplé vodé& po dobu 10 minut, nebo jen
pridat do polévek, ptri vareni brambor ..., které se vari déle neZ 10 minut. Citrdénové travy a
kafirovymi listy Jjdou c¢asto ruku v ruce v mnoha jidel, vcéetné Tom Yum, Tom Ka Kai polévek.
Zem& puvodu: Thajsko
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