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Mineralni obsah odpovidd mouce typu 550, obsah lepku je o cca 15-20% vyssi. Tésta z mouky
Manitoba maji pevnou, pruznou konstrukci, pecivo pak velky objem.
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Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 175,00 K¢

Sleva
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Manitobova mouka Type 550.

Mouka Manitoba pochazi ze stejnojmenné kanadské prérijni provincie a je namleta vylu?n? z
odr?d pSenice Elite.

Mineralni obsah odpovida mouce typu 550. Nicmén?, obsah lepku je ve srovnani s obvyklymi
druhy pSeni?né mouky o cca 15-20% vySSi.

T?sta z mouky Manitoba maji pevnou, pruznou konstrukci, pe?ivo pak velky objem.

Mouka je proto vhodna pro dlouho kynouci t?sta s malym mnozstvim drozdi - tedy idealni pro
italsky chléb. zZvlast? vhodna je peka?ska mouka Manitoba na pe?ivo se specialnimi
p?isadami, jako jsou nap?iklad vano?ni Stoly.

Recept pani Stelle: 1 kg mouky, 1/2 kostky drozdi, troSku cukru, polévkova IZice soli. P?ipravit
kynuté t?sto s cca 700 ml - 750 ml teplé vody.

D?lezité: Nechte t?sto dlouho kynout. Ciabatta se pe?e nap?. 30min. p?i 250 °C.

Slozeni: Manitobova mouka (pSenice). Typ 550.

Skladujte na suchém mist?.

Charakteristika: Neni t?eba uvad?t zadné nutri?ni hodnoty.

Alergeny: Obiloviny.

Odpov?dni podnikatelé: J. Blum, HB-Kunstmihle, Neuturmstra3e 3, Minchen, Deutschland.
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