Ocet balsamicky z Modeny IGP 500ml

Aceto balsamico di Modena IGP Jje specialita z vinného octu a hroznového mostu.
RéhandniNoenRaseBPHEt, 00 Kc

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 75,00 K&

Sleva

Ask a guestion about this product
VyrobceBosfood
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Bepzamicky vinny ocet s chrénénym zemépisnym oznacenim, kyselost 6 %.

Zadkladni balzamicky ocet s velmi Sirokym uplatnénim. Aceto balsamico di Modena IGP je
specialita z vinného octu a hroznového mostu. Smi se vyrdbét pouze v provinciich Modena a
Reggio Emilia v regionu Emilia Romagna. M& jemnou, sladkokyselou chut, kterou ziskava zranim v
sudech. Najde Siroké uplatnéni ve studené i teplé kuchyni. Vyrobeno v Italii.

Ocet kvasny vinny (vino, antioxidant: DISIRICITAN draselny), vafeny hroznovy mo$t, barvivo:
karamel. Usazeny sediment neni na zavadu.

Ocet Balsamico. Ocet kvasny vinny. Kyselost 6 %. Skladujte v suchu. Vyrobeno: v Italii.

Zem& puvodu: Italie

Baleni: 1 x 500ml

Expirace od vyroby: 1095
Energeticka& hodnota kj/kcal: 287
Sacharidy: 20 g

Cukry: 11 g

Bilkoviny: <0,5 g

sul: 0,02 g

Alergeny: 12 S02 A SIRICITANY

Stopova mnozstvi alergent: Neobsahuje
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