Pasta Achiote, cervend kofrenici Annatto pasta (Bixa),
Lalatina 225g

Idedlni pro vSechny druhy druabeZzich pokrmtl, pecenych i smaZenych, na marinovani, pasta dodava
pokrmim barvu a pikantni chut.

RéhandniNoenRaseBPH283,00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 233,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
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Papta de achiote - c¢ervend Annatto pasta ze semen orledniku - Bixa s kofenim.

Toto kofeni je idedlni pro vSechny druhy drubezich pokrmal, pecenych i smaZenych, pasta dodava
pokrmim barvu a pikantni chut.

Semena orleanovniku voni slabé& kvétinové ¢i slabé& po maté a maji sladkou, zemitou, lehce
pikantni chut s naddechem horkosti.

SloZeni: pomletd semena orleaniku, palmovy olej, bramborovy &Skrob, kmin, stl, antioxidant:
E300, konzervac¢ni latka: E202.

Tip na pripravu: Achiote smichejte s pomerancovym (jableénym, anansovym) dZusem v poméru dild
(50 g Achiote + 50 g pomerancového dzusu na 500 g masa). Maoso naloZzime do marinddy na alespon
na 2 hodiny a pak dusit, péci nebo grilovat.

Po otevreni uchovaveijte v chladnicce.

Vyziva na 100g

Kalorie 2280 kJ / 550 kcal

Tuk 46 g

z toho nasycené mastné kyseliny 0 g

Sacharidy 24 g

z toho cukr 0 g

Protein 10 g

sal 3 g
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