Perla Kokusai Prémiova japonska sushi ryze, Shinode
500g

Kratkozrnnéd ryze, kterd po uvareni zustdvad mékkd, idedlni pro sushi nebo kazdodenni ryzové
pokrmy.

RéhandniNoenRasebPHé#, 00 K¢

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 64,00 K&

Sleva
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Pepls Kokusai Japonskéd sushi ryZe Premium, Shinode.

Doporuc¢ovana gurmany na shusi.

Prémiova ryze vhodnd na pripravu sushi od znacky Shinode. Kulatozrnnéd ryzZze je diky své
lepivosti skvéla na sushi, ale d& se pouzit také jako prilohova ryze.

Kratkozrnnéd ryze, kterd po uvareni zustdvd mékkd, idedlni pro sushi nebo kazdodenni ryzové
pokrmy.

Slozeni: 100% ryZe Shinode

Alergie: neobsahuje
Recept
Suroviny: ryzZe, voda

Priprava: Na 1kg ryze pridéme 1,3 1 vody. RyZi vatrime pod poklicku nebo pouZijeme ryZovar.
Vatrime, dokud se voda nevypatri, poté ji nechdme 10 minut odpocinout a vysypeme do nadoby, kde
se smichd se sushi octem. Na 1 kg ryze pouzijemee cca 1 dcl hotového rozvaru.

Nutriéni hodnoty (100g)

energie 1479 kj

tuky 0,7 g

z toho mastné kyseliny 0,1 g
sacharidy 78 g

z toho cukry 0,3 g

bilkoviny 79

stl 0,01 g

Zemé& puvodu: Japonsko
Baleni: 500 g
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