Safranovy pudr (prasek) Iran 1g

Safran je znamy jako zlato v kuchyni. T&kavé latky Safranu jsou odpov&dné za silnou,
aromatickou vani.

RéhandniNoenRaseBbPHa47,00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 347,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
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Bafran je znamy jako zlato v kuchyni. T&kavé latky Zafranu jsou odpovédné za silnou,
aromatickou vuni. Dal$i latkou je picrocrocin. Hotrkd latka vyvolava hotkosladkou, koufovou a
zemitou chut. V neposledni radé je ve vodé rozpustnd latka, crocin, kterd prindsi vyslednou
jasné zlutou barvu.

Safran Prasek je moZné pouzitdo studené i teplé vody. 1 / 8 1zi&ky Safrénu préaSek je asi
vrchovatou 1zic¢ku vldkna Safranu téZce (asi 1 gram).

Pouziti: V kuchyni jde o vyborné kofreni, které dodd jidlu nédhernou barvu a nezaménitelnou
chut. Do pokrmli stac¢i pridat opravdu jen velmi nepatrné mnozstvi. Neobejde se bez né&j
francouzskd& rybi polévka bouillabaisse, omadcka ke Snekum, Spanélskd paella, nebo risotto alla
Milanese. V Anglii se pouzivéa pf¥i peceni kolacu.

Slozeni: Safran. Skladujte v suchu.

Vyrobek z Iréanu.

Charakteristika: Neni ttreba uvadét Zadné nutricéni hodnoty.

Odpovédni podnikatelé: Greenplan, Iserstr.8-10, Haus 4, 14513 Teltow, Deutschland.
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