Sklenéné nudle z fialového batatu 500g

Bezlepkové lahodné krésné fialové sklenéné nudle pripravte se séjovou omé&ckou, sezamovym
olejem, houbami, Spendtem, cibuli a zeleninou nebo podle vlatni fantazie.
RéhandniNoenRaseBbPH&%5,00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 175,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood



https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/images/stories/virtuemart/product/fialove_sklenene_nudle.jpg
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=21424&virtuemart_category_id=384&tmpl=component
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=160&tmpl=component

BoNGsYI GEN Sklenéné nudle z fialového batatu 500g

Nudle jsou prirozené bezlepkové.

Lahodné krasné fialové sklenéné nudle pro vasSe Japchae! Pro autenticky zé&zZitek si je klidné
pripravte se sdéjovou omackou, sezamovym olejem, houbami, Spendtem, cibuli a zeleninou.

S témito krésnymi sklenénymi nudlemi vyrobenymi z fialovych sladkych brambor ziskate nejlepsi
zaCatek sestavovani vlastniho Japchae.

KaZdoro&ni doZinkovy festival Chuseok, ktery se slavi v Koreji i Cin&, nabizi mnoho lahodnych
pokrmti, které se rodina schazi k pripravé béhem svateénich podzimnich dnu.

Japchae je jednim z nejoblibenéjsich, ktery se zde d& udélat se zdbavnym fialovym twistem na
nudle. Pokud se smazi spolec¢né s odpovidajici omé&ckou se sdéjou, sezamovym olejem, houbami,
cibuli a zeleninou, dostanete pokrm, ktery ze sklenénych nudli zasyti i zasyti.

Jak nudle na béazi sladkych brambor, tak mungo fazole jsou pro Japchae Jjasnou volbou.

Nevdheijte do svych japchae nudli primichat extra zeleninu nebo maso jako cibuli, pak choi,
pbérek, Spenat, mrkev, jarni cibulku, hovézi maso nebo slaninu a obménujte je! Je to super
snadny zpusob, jak pripravit chutné jidlo pro kazZdého, kdo mé& ra&d asijské jidlo.

Postup pf¥ipravy: Nudle va¥ime 6 - 10 min. nebo nechte sklené&né nudle namoc¢it 30 min. pred
varenim ve vlazné vodé a varte 2 min. Ménte dobu vareni a vytahovani podle pozZadované tuhosti.

Pokud pfipravujete Japchae, muzZete nudle oplAachnout ve studené vodé& a nechat je dadle smaZit na
stejné panvi spolu se sezamovym olejem, vami poZadovanou prilohou a michanou omackou japchae
na strednim plameni po dobu jedné minuty. Japchae omacka se obvykle sklada z tmavé sbdjové
om&cky a sezamového oleje ochuceného hnédym cukrem nebo medem.

Klidné také podévejte nudle s polevou, jako Jsou Cerstvé klicky, Ffasy nori, prazZend sezamova
seminka a vychutnejte si jidlo s oblibenou korejskou sodou nebo soju.

Hmotnost: 500 g

Slozeni:Bramborovy 8krob, voda, purpurovy sladky bramborovy 8krob, voda, sul.

Nutric¢ni hodnoty na 100g : Energie 1489 kJ / 355 kcal / Tuk 0g ( nasycené mastné kyseliny 0g)
/ Sacharidy 86g ( cukr 0Og) / Protein Og / Sul 0,08g.

Skladovani: Uchovavejte v suchu a chladu mimo primé svétlo.
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