Tandoori Masala, koreni 100g
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Smé&s koreni ke grilovani, pochézi z indické kuchyné a m& Siroké pouziti nejen v indické
kuchyni. Pozivd na kutreci maso, na rybi maso, na grilovani i peceni.
RéhandniNoenRaseBbPHé42, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 42,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
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Papndeori masala je smés kofeni ke grilovani. Kofrenici p¥ipravek tandoori masala pochézi z
indické kuchyné a m& Siroké pouziti v indické kuchyni.

Pouziti: Kotreni tandoori masala poZzivéd na kuteci maso, na rybi maso, na grilovani i peceni, a
k dochuceni omacek

Tandoori masala se vyskytuje se v ruznych variantdch, dle oblasti. PouZivame ji ji jak na
masa, tak k dochuceni masovych Stav i do kuskusu, na ryzZi a zeleninu. Vzdy Jje lep$i, kdyz Jji
nechate odleZet. P¥i nakladani mlZete pouzit i jogurt nebo zakysanou smetanu a vidy prisolime.

Slozeni: koriandr, sul piskavice trecké seno, kmin, skotice, chilli, pep?¥, z&zvor, cibule,
Cesnek, horcice, bobkovy list, muskédtovy otrisek, barvivo E124 a E102, kyselina citrénova,
htebicek, muskatovy kvét a kardamon.

Obsah: 100g

Recept na KURE TANDORI v bilém jogurtu

Ingredience: bily jogurt (béZny kelimek), koteni Masala Tandori, sul, cukr, ocet, cesnek,
cibuli.

Postup: Rozmichdme bily jogurt s vrchovatou 1Zzic¢ku indického kotreni Masala Tandori, pridame na
Spic¢ku noze soli a cukru. MuZeme pridat ¢enek a cibuli, podle uvéZeni. Pridame polévkovou
172ici octa. kute ¢i jednotlivé kpousky ve smési obalime a nechame pf¥rs noc v chladu. Poté
grilujeme, nebo peceme. Do pekdce dame jen malé mnozstvi tuku, aby nedoSlo k prichyceni masa.
Pak uz jen pockame, az bude kutre cCervené. Bajecnd chut kurete je doplnéna dostatecnym
mnozstvim sosu.
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