Tapioka perly Cerné z hnédého cukru, Bubble tea 1000g

-

L

R T R
glREEBREE
- S I :

W 1%

Tapiokové perly WuFuYuan jsou kvalitni tapiokové perly, které byly pfedvarené a poté
dehydratované, hotové za pouhych 5 minut.

RéhandniNoenRaseBbPH2t5, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 215,00 K&
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Ask a question about this product
VyrobceBosfood



https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/images/stories/virtuemart/product/tapioka_cerne_perly.jpg
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=20809&virtuemart_category_id=555&tmpl=component
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=160&tmpl=component

WBpEE YUAN Cerné tapiokové perly z hné&dého cukru 1kg

Tapioca Pearl - Black pearl - Idedlni pouziti v dezertech a bublinkovém ¢aji - Bubble tea.
Uvarte si vlastni mléény caj Boba, bublinkovy c¢aj, thajsky ledovy ¢aj nebo ledovou kavu ¢i
latté !

Tapiokové perly WuFuYuan Jjsou kvalitni tapiokové perly, které byly predvarené a poté
dehydratované, a proto trva kratsi dobu vareni.

Vyrazné zvykaci textura Snadno se vari, hotovd za pouhych 5 minut.

Tapioka Jje Skrob ziskany z kofene esculenta rostlinnych druht Manioku - Yuca. Tuto prastarou
surovinu tdajné& pouzivali uz Mayové. K dostani je ve formé& moucky nebo ruzné velkych
slisovanych kulicek. Tapioka Jje zdravym zdrojem karbohydrédtd s nizkym obsahem cholesterolu a
bez nezdravych tukta. Tapioka obsahuje vapnik, fosfor, draslik a hof&ik. Neobsahuje lepek a
mize byt proto soucddsti bezlepkové diety.

Tapioka neobsahuje lepek a ani jiné alergeny. Nenajdete v ni ani tuk a snadno trumfne brambory
v obsahu vapniku. Pokud se zajimate o zdravou vyZi

Slozeni: Kukuf¥icény Skrob (35%), voda, zahustovadlo (E1442, E1420), barvivo (E150d sulfitovy
amoniakkaramel), zahustovadlo (E412), sladidlo (E951), konzervacni léatka (E262 (ii)), aroma.
Nutrié¢ni hodnoty na 100g : Energie 920kJ / 220 kcal / Tuk 0Og z toho nasycené mastné kyseliny
O0g/Sacharidy 54g z toho cukr 0Og /Protein 0g/ Stl 0,15g.

Zpusob pf¥ipravy: Varte 10 $41lkd vody na kazdy 1 S&lek perel tapioky ve velkém hrnci. Tapioku
pomalu pridejte do vrouciho hrnce a lehce promichejte. Poclkejte, az tapioka vypluje na vodni
hladinu. Kryci hrnec. Varte na stfednim ohni po dobu 2 - 3 minut. Vypnéte teplo a varte dalsi
2 - 3 minuty (upravte cas tak, aby tapioka zméké¢ila podle osobniho vkusu). Vydlabejte tapioku
a nechte ji 20 sekund odpocivat ve studené vodé. Vydlabejte tapioku do suché misky a vmichejte
do ni cukr nebo med.

Tipy na servirovani: Pripravené nové sdgo je vynikajici studené nebo horké. Pridejte do
napoju, jako je mléény &aj nebo kava, nebo do dezertu. Tapioku prosim snézte do 4 hodin po
uvareni. Po otevfeni obalu nevyuzitou ¢&st chrante a co nejdrive spottebujte.

Varovani: Nesmi konzumovat déti do 3 let. Déti a starsi 1idé by méli konzumovat pod dohledem
dospé&lych. Pri konzumaci horkych napoju budte opatrni a vyvarujte se uduSeni tapiokou.

Povrch bilého prasku na perlickach tapioky je Skrob. Velké rozdily teplot pfri skladovani mohou
zpusobit vodni pé&ru uvnit?¥ obalu. Oba vzhledy jsou norm&lni a bezpe&né pro konzumaci.
Skladovani: Skladujte na chladném a suchém misté chranéném pred svétlem.

Zemé& ptvodu: Cina.
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