Tsuru Sushi Rice, Sushi ryzZe kulatozrnna 1lkg
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Prémiovad bild sushi ryze s kratkozrnnou a dokonale lepivou konzistenci.
RéhandniNoenRaseBPHEt, 00 Kc

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 75,00 K&

Sleva

Ask a guestion about this product
VyrobceBosfood
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BPoptsriso Tsuru Sushi Rice 1 kg

Bild sushi ryze s kratkozrnnou a dokonale lepivou konzistenci. Prémiova ryze Tsuru se rozhodné
1i81 od té, kterou Jjime kazdy den. P¥i spravném uvatreni je velmi lepivé, takze se snadno
tvori, drzi pohromadé.

Zpusob pripravy:

Nasypte odméfenou porci ryze do velké misy a nékolikrat ji propléchnéte ve studené vodé, dokud
nebude ¢ird. Omytou ryZzi zalijte ¢istou studenou vodou a nechte 30 minut nasdknout. Poté
scedime, déme do hrnce, zalijeme odmérenou porci cerstvé, studené vody a navrch dame kombu.

VSe spolecé¢né zahtrivame na stfednim plameni az do varu. Prvnich 5 minut varime ryZi s kombu. Po
uplynuti této doby odstranime frasy, stdhneme plamen na nejmens$i a prikryté varime dalsich 8
minut. Mezitim si pfipravte maltu. Smichejte ocet, cukr a stl v malém hrnci. Zah¥ivejte na
mirném ohni, dokud se suché prisady Uplné nerozpusti. Dejte stranou vychladnout.

Uvarenou ryzi vyjméte z hordku a nechte prikryté dalsich 10 minut. Poté vloZte do vodou
navlhc¢ené hangiri nebo jiné velkoplos$né nadoby, zalijte octem a jemné promichejte, abyste
neposkodili zrnic¢ka. Po ochlazeni na pokojovou teplotu je ryZe pripravena k formovani. :)
Skladujte na suchém a chladném misté.

Bil4d sushi ryZe s kratkozrnnou a dokonale lepivou konzistenci. Prémiova ryze Tsuru se rozhodné
1181 od té, kterou jime kazdy den. Pri spravném uvareni je velmi lepivé, takze se snadno
tvori, drzi pohromadé a jedi halkami.

Slozeni: 100% kulatozrnna ryze

Skladovani: v suchu.

Znacka: Curtiriso
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