Vegetariansky jedly papir Cervena fepa, Spanélsko 220
g, 10 l1lista

Vegetaridnsky jedly papir z &ervené fepy.
RéhandniNocenBRaseBPH&053, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 1053,00 K¢&

Sleva

Ask a guestion about this product
VyrobceBosfood



https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/images/stories/virtuemart/product/jedly_papir_repa.jpg
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=productdetails&task=askquestion&virtuemart_product_id=20952&virtuemart_category_id=533&tmpl=component
https://www.zdravi-vitaminy-doplnky.cz/index.php?option=com_virtuemart&view=manufacturer&virtuemart_manufacturer_id=160&tmpl=component

Pap@scina de Senén Vegetariansky jedly papir z cervené frepy.

SloZeni: brambory, 32% Cervend repa, sul, zahuStovadlo: amidovany pektin, bramborovy Skrob a
glycerin.

Navod k pouziti: Sushi: Zeleninové listy prekrojte naptl a poloZte lesklou stranou nahoru.
Listy jsou navlhéeny kontaktem s ryZzi. Chcete -1i sushi rolku zaviit, navlhcete konec listl
slepte je k sobé.

Zeleninové nudle: Listy pokapejte vodou, aby se slepily a pockeijte trochu do dalsiho
zpracovani. Pokud chcete silnéjsi listy, jednodusSe slepte dva listy lesklou stranou. Poté
nakrdjejte zeleninové nudle do pozZzadovaného tvaru (Spagety, nudle na stuZce, lasagne ...),
teplo a vlhkost pouzZitych omadcek vam dodéd pozadovanou konzistenci. Dulezité: nevarit!
Smazeni: Vlozte listy zeleniny do fritézy: 170 °C / 5 - 10 sekund. Poté tuk setfete savym
kuchynskym papirem. Poté ho rovnou vytvarujte a nechte vychladnout.

Trouba: Listy pokapejte olejem a vloZte do trouby: 105/150 °C / 5 - 10 sekund. Vyjmé&te z
trouby, ihned vytvarujte a pockejte, az vychladnou.

Skladujte na chladném a suchém misté.

Odpovédny podnikatel: TALLER DE PINCHOS Y TAPAS S.L.U., Alberca Vieja 2, 01001 Vitoria
(Spané&lsko), R.G.S: 26.12427 / VI.

Nutriéni hodnoty na 100g

Kalorické hodnota 315 kJ/75 kcal

tuk 0,12 g

z toho nasycené mastné kyseliny 0 g

Sacharidy 14,79 g

z toho cukry 1,29 g

Vajecny bilek 2,48g

sal 0,7 g

Baleni: 220 g, 10 listu
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