Zhong na ¢aj Nasrin 130ml, 9cm

Vyobeno z velmi kvalitniho ¢inského porceldnu, idedlni na pt¥ipravu vy$Sich sort ¢aji typu
oolong, ptripadné zelenych ¢i cernych.

RéhandniNoenRaseBbP¥888, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 398,00 K¢

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceTeaism
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Poptslénovy zhong (gaiwan) vyrobeny z velmi kvalitniho ¢inského porcelanu specidlni metodou
diky které je prthledny po obvodu i na poklic¢ce. Je idedlni na pripravu vy$s8ich sort ¢aji typu
oolong, pripadné zelenych ¢i cernych.

Objem: 125ml

Prumér: llcm.

Barva Biléa

Materidl Porceldan

Objem nadobi do 0,39 1

Pouziti né&dobi Na pripravu

Zemé& puvodu: China

Zhong z c¢inské keramiky yixing je urcen pro stylovou pripravu zeleného caje a Jjeho lepsi
vychutnani. Cajovéd miska se smérem ode dna roz$i¥uje, to zptsobuje rychlej$i chladnuti vody a
to je pro pripravu zelenych ¢ajt Zadouci. Ptriprava zeleného Caje vyZaduje zaliti chladné&jsi
vodou, aby se chut &aje uvolnila b&hem prvnich tfech minut louhovéani. Cajova miska stoji na
podsalku, ktery zabranuje popdleni ¢i opareni v pripadé neopatrné manipulace se zhongem,
poklicka zabranuje ztrdté cajového aroma a zdroven nahrazuje klasické sitko. Nepatrnym
posunutim poklic¢ky na zhongu vznikne otvor, skrz ktery lze c¢aj ze zhongu jednodu$Se scedit nebo
pohodlné vypit p¥imo ze zhongu. MnoZstvi ndlevl, které lze v zhongu ptripravit zavisi na druhu
caje.

Priprava c¢aje v zhongu:

1. Do zhongu nasypeme primé&fené mnozstvi cajovych listkad (cca jednu c¢ajovou 1lzicku) .

2. Caj prelijeme horkou vodou (pro zeleny &aj 70 - 85 °C), hned vzapéti poodsuneme pokli&ku a
opatrné scedime tak, aby neunikaly c¢ajové listky. Timto postupem dosdhneme zvlac¢néni cajovych
listka.

3. Caj prelijeme vodou, kterd ma jiz louhovaci teplotu (dle druhu &aje). Vodu lijeme po
sté&nach zhongu, aby se c¢ajové listky v zhongu zacaly vi¥it. Timto zplUsobem docilime potfebného
uvolnéni c¢ajovych silic a zabarveni nalevu.

4. B&hem louhovani mtzZeme poklic¢ku nadzvednout a hranou poklic¢ky cajové listky promichat.

5. Vylouhovany ¢aj scedime do ¢ajového S&lku nebo vychutndvame primo ze zhongu.

Zptsob drZeni zhongu: Cajovad miska z@stdvd po celou dobu pripravy &aje na pod$alku. Misku s
podsalkem lze drzet v jedné ruce a poklicku pridrzovat rukou druhou, nebo lze cely zhong drzet
pouze v jedné ruce, kdy pridrZzujeme poklicku palcem.
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