Cerny ryZovy ocet - Chinkiang Vinegar, Gold Plum 3,78
litru
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Vyrobeny z lepkavé ryze, vody a soli, je obecné povazZovan za nejlepsi Cerny ryzovy ocet. Tmavé
barvy, mé& hluboko, témé&t kourovou chut.

RéhandniNoenRaseBbPHa48, 00 K&

Prodejni cena se slevou

CENA (S DPH): 348,00 K&

Sleva

Ask a question about this product
VyrobceBosfood
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Cepmng ryZovy ocet - Chinkiang Vinegar, Gold Plum 3,78 litru

Chinkiang ocet Gold Plum, vyrobeny z lepkavé ryze, vody a soli, je obecné povazZovan za
nejlepsi &erny ryZovy ocet. Tmavé barvy, ma hluboko, tém&% koutovou chut. Cerny ryZovy ocet
funguje dobtfe v duSenych pokrmech a jako om&cka. Muze slouzit i jako nédhrada balzamikového
octa.

RyZovy ocet - rikd se mu také Cinsky ocet, poprvé se zacal objevovat v Ciné&.

K vyrobé se pochopitelné vyuziva ryze. Existuji tfi druhy ryZového octa - c¢erveny, c¢erny a
bily. Nejcastéji se pouziva bily a to predevsSim v kuchyni k dochucovani polévek.

Tento sladko-kysely a slany ryzovy ocet se sametovou, inkoustovou konzistenci m& silné a
vytrvalé sladové aroma. Pripomind sdéjovou omacku a sladovy ocet.

Je idedlni pro marinovani masovych pokrmi, kachny nebo na ochuceni tmavych omé&cek, duSené
zeleniny. Také se skvéle hodi jako dip.

o

Slozeni: voda, 25% lepkavad ryZe, pSeniéné otruby, cukr, sul. Kyselina: 5,5%.

Produkt z Ciny.
Alergeny: Obiloviny obsahujici gluten (pSenice)

Odpovédni podnikatelé: Herman Kuijper, Noorddammerweg 91 b, 1187 Amstelveen, Niederlande.

Vyzivova hodnoty na 100 ml

Kalorie 230 kJ / 55 kcal

Tuk <0,5 g

z toho nasycené mastné kyseliny <0,1 g
Sacharidy 5 g

z toho cukr 2,8 g

Protein 3,9 g

sal 1,4 g
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